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TrATTORIA P1ZZERIA BAR

| a Pizzeria

Ricordiamo che il nostro impasto e realizzato con farine

multicereali..

In caso di allerqgie e/o intolleranze, non esitate a comunicarle

al nostro staff

FARINATA:

Farinata classica
Farinata con Cipolla e Gorgo

Farinata con Affettato (crudo ,cotto, nduja, spianata)

LE FOCACCE

TRADIZIONALE (Olio EVO, pepe nero, rosmarino)

CRUDO (Prosciutto crudo di Parma)
GOURMET (Olio EVO, pepe nero, acciughe, cipolla di Tropea,
Mozzarella di Bufala DOP)

CAMPANA ( olio EVO, pepe, rucola, pomodorini, bufala dc)

LE BIANCHE:

GORGO E NOCI (Mozzarella fior di latte, gorgonzola DOP, noci)

ORTOLANA (Mozzarella fior di latte, melanzane, zucchine, peperoni grigliati)

4 FORMAGGI (Mozzarella fior di latte, stracchino, gorgonzola DOP, Toma della Val di Susa)

€65
€85

€10

€45

€10

€12

€10

€85
€8

€10



SALSICCIA E FRIARIELLI (Mozzarella fior di latte, friarielli, salsiccia)
STRACCHINO E RUCOLA (Mozzarella fior di latte, stracchino, rucola)
TONNO E CIPOLLA (Mozzarella fior di latte, tonno, cipolla rossa di Tropea IGP)
TONNO E CARCIOFINI (Mozzarella fior di latte, tonno, carciofini)

LE TRADIZIONALI:

MARINARA (Pomodoro, aglio, olio EVO)

MARGHERITA (Pomodoro, Mozzarella fior di latte)

BUFALINA (Pomodoro, Mozzarella di Bufala DOP, basilico)
WURSTEL (Pomodoro, mozzarella fior di latte, wurstel)

COTTO (Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto)

FUNGHI (Pomodoro, mozzarella fior di latte, Funghi porcini sott’olio)
GRECA (Pomodoro, mozzarella fior di latte, olive Riviera)

TROPEA (Pomodoro, mozzarella fior di latte, cipolla rossa di Tropea IGP)
DIAVOLA (Pomodoro, mozzarella fior di latte, spianata calabra DOP)
SALSICCIA (Pomodoro, mozzarella fior di latte, salsiccia)

COTTO E FUNGHI(Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto,

funghi porcini sott’olio)

PARMIGIANA (Pomodoro, mozzarella fior di latte, melanzane, grana, basilico, origano)

BISMARK (Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, uovo, pepe)

KIDS (Pomodoro, mozzarella fior di latte, wurstel, patatine)

VALSUSINA (Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, Toma della Val di Susa)
NAPOLETANA (Pomodoro, mozzarella fior di latte, filetto di acciughe, olive Riviera, origano)

4 STAGIONI (Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, carciofini, olive Riviera,

funghi porcini sott’olio, origano)

VULCANICA (Pomodoro, mozzarella fior di latte, salsiccia, gorgo, 'nduja)

PIZZICA (Pomodoro, mozzarella fior di latte, spianata Calabra DOP, gorgonzola, Tropea IGP)

TRE PORCELLINI (Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, salsiccia, wurstel)
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LE NOSTRE:

PIZZA DEL CAPO (4 formaggi rossa, spianata Calabra DOP, salsiccia, 'nduja, wurstel) €15
LA MARTY (Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, gorgonzola, 'nduja, uovo) €12

LO CHEF (Pomodoro, mozzarella di Bufala DOP in cottura, spianata Calabra, filetto di acciughe,' nduja, salsiccia,
peperoncino) €15

LA FEFFO (Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto crudo di Parma DOP, Toma della Val di Susa, grana,
rucola, glassa di aceto balsamico) €14

LA ALESSIA (Base focaccia con stracchino, filetto di acciughe, cipolle caramellate, ‘nduja, mozzarella di Bufala
DOP DC) €13

Rinforzi € 2
Rinforzo salsiccia, acciughe € 2,50
Rinforzo prosciutto crudo e mozzarella di Bufala € 3,00
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